Landsbyens juleirokoster 2025
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Julemenu 1

(KUN | HUSET) min. 15 pers

Marineret sild, kryddersild og stegte sild
/g, tomat og karrysalat

Fiskefilet m/ remoulade og citron

Roget laks m/ dressing og asparges

Tarteletter m/ hgns i asparges
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3 Grgnlangkal m/ hamburgerryg og stegt medister
Fleeskesteg m/ rgdkal

ADblefleesk, frikadeller, blodpglse og sylte
Roastbeef m/ remoulade og peberrod

Lun leverpostej m/ bacon og champignon
Forskellige oste og frisk frugt

{ )

Ris a la mande m/ kirsebaersovs

Kaffe/ the og smakager
Pris 379 kr.
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EJuIemenu 2

Min. 10 pers

Marineret sild og kryddersild

Ag, tomat og karrysalat

Fiskefilet m/ remoulade og citron
Roget laks m/ dressing
Tarteletter m/ hgns i asparges
Grgnlangkal m/ hamburgerryg og stegt medister
Andesteg og flaeskesteg m/ radkal
ADbleflaesk

Ris a la mande m/ kirsebaersovs

Pris 379 kr.
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EJuIemenu 3

Min. 10 pers

Marineret sild og kryddersild

/g, tomat og karrysalat
Fiskefilet m/ remoulade og citron
Mgarbradbgf m/ asier

Flaeskesteg m/ radkal

Ris a la mande m/ kirsebaersovs

- Pris 314 kr.
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: Julemenu 4

Min. 10 pers
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Marineret sild og kryddersild

/£g, tomat og karrysalat

Fiskefilet m/ remoulade og citron

Grgnlangkal m/ hamburgerryg og stegt medister
Forskellige oste m/ druer

Pris 269 kr.
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- Juleplatte

k.

- Marineret sild m/ karrysalat

/g og rejer

Fiskefilet m/ remoulade og citron
Mgrbradbgf m/ asier

Roastbeef m/ remoulade og peberrod

Ris a la mande m/ kirsebaersovs ELLER ost m/ druer

Pris 174 kr.

i e b i i i i e e e e e i i i o e e i e e e e i e i e e e e e e e e e e i e e e e e e e i e e

T I -

T e e T I -

i b i b i i e i e e e i i i o i e i e e e e i e o e e e e e e e i e i e e e e e e e e i e e

Mulighed for tilkgb af brod og smgr

Pris 20 kr.
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Ring og bestil pa 54 70 52 01 eller 40 26 37 46 eller send en mail pa info@landsbyenvaabensted.dk

www.landsbyenvaabensted.dk
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Byg din egen julefrokost

Retten/menuen Pris . Pr. person
Marineret sild 23,
Kryddersild 23,-
Karry sild 23,-
Stegte sild 27,-
3 slags sild m/ aeg , tomat og karrysalat 79,-
/g, tomat og karrysalat 17,-
Fiskefilet m/ remoulade og citron 38,-
Reget &l m/ rgreeg 80,-
Rgget laks m/ dressing og asparges eller gravet laks m/ dressing og asparges 80,-
Lun leverpostej m/ champignon og bacon 31,
Sylte m/ sennep og radbeder 31,-
Roastbeef m/ remoulade, ristede lgg og peberrod 37,-
Tartelet (2 stk.) m/ hgns i asparges 53,-
Grenlangkal m/ hamburgerryg, stegt medister og brunede kartofler 98, -
Andesteg m/ rgdkal 69,-
Frikadeller (2 stk.) m/ agurkesalat og rgdkal 37,
Fleeskesteg m/ r@dkal eller ribbensteg m/ radkal 37,-
Mgrbradbgf m/ asier 52,-
AEDblefleesk 45,-
Mix salat m/ dressing 25,-
Ris a la mande m/ kirsebaersovs B3,-
Brie ost m/ druer og 37,-
3 slags ost m/ druer 69,-
Brad og smer 20,-
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Grgnlangkal som middagsret

Pris pr. person 175 kr.

m/ hamburgerryg, stegt medister og brunkartofler
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Sgndags julefrokost
Kl. 12-15 - Alle 4 sgndage i advent

Buffet m/ sild, eeg og tomat, fiskefilet, gran-
langkal samt ost og ris a la mande mm.

Pris pr. person 210,-
(Bordbestilling nadvendig)
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Luksus julefrokost

26. december kl. 13

Pris pr. person 265,-

Stor buffet - mandelgaver til de heldige

Julefrokost for hele familien

(Bordbestilling ngdvendig)
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Ring og bestil pa 54 70 52 01 eller 40 26 37 46 eller send en mail pa info@landsbyenvaabensted.dk

www.landsbyenvaabensted.dk



